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23 RUE JACQUES CARTIER 35400 SAINT-MALO 
 

 
02 99 40 00 02 



 

ATTENTION, L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ 
 
 

PRIX NETS – SERVICE INCLUS 

                                         lamalouinierestmalo@gmail.com 

 
 
       Menu in ENGLISH                                Menu en FRANÇAIS          
                                                                  

   

 

 

 

QUELQUES UNS DE NOS FOURNISSEURS : 

- Farine de blé noir et de froment : MEUNERIE PAULIC - MORBIHAN (56) 
- Cidres : CIDRERIE SORRE -PLERGUER (15 KMS DE SAINT-MALO) 
- Huîtres : OSTREICULTEUR RONAN CADIOU – CANCALE 
- LES FRITES DE LA BAIE - ROZ SUR COESNON (35) 
- Crème et Œufs : LA PAYZAN MOYON (NORMANDIE) 
- Vins : LA CAVE D’ALETH - QUAI TRICHET SAINT-MALO 
- Les Pêcheurs de Saint-Malo -Tombelaine coquillage 
- Notre Pêcheur : ARMEMENT Stéphane TILLY « Bateau Le Père Diego »  

CANCALE (Vente aux particuliers) 
-  

      QUELQUES UNS DE NOS PRODUITS REGIONNAUX : 
- Fromage de tome des Marettes – FERME DES MARETTES CHATEAUGIRON (35) 
- Saucisse bretonne à la fleur de sel de Guérande 
- Œufs fermier élevés en plein air 
- Andouille au lard : ANDOUILLE DE L’ARGOAT DE PLELAN LE GRAND (35) 
- Coquille Saint-Jacques de la baie de Saint-Malo (Suivant saison) Armement TILLY 
- Huitres de Cancale 
- Malo rhum : Fait à SAINT-MALO  
- Pommes de terres utilisées pour les frites proviennent de la baie du Mont Saint -Michel. 

(Cultivées, récoltées, nettoyées, épluchées, coupées et livrées directement dans notre 
restaurant) 

 
     
 
 
 



 

ATTENTION, L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ 
 
 

PRIX NETS – SERVICE INCLUS 

 
 
 

Le nom "La Malouinière" a été donné à cet établissement en hommage aux 
célèbres armateurs de Saint-Malo, qui firent bâtir ces élégantes demeures 
secondaires entre le XVIIᵉ et le XVIIIᵉ siècle. 

 
Construites à seulement deux heures de cheval de Saint-Malo intra-muros, soit une 
distance de 8 à 15 kilomètres, elles permettaient aux armateurs de rester proches de 
la cité fortifiée, prêts à regagner ses remparts en cas de visite impromptue des 
Anglais ou des Hollandais. 

Ces résidences furent édifiées pour deux raisons essentielles : d’une part, les 
armateurs cherchaient à échapper à l’exiguïté de la ville intra-muros ; d’autre part, 
elles leur offraient la discrétion nécessaire pour détourner et décharger secrètement 
les précieuses cargaisons de leurs navires revenus des Indes, avant que n’arrivent 
les percepteurs du Roi une fois les bateaux accoster. 

La plupart des malouinières étaient édifiées en pierre locale, (Granit des Iles 
Chausey), recouverte d’un crépi discret qui leur conférait sobriété et élégance. 
Leurs toits élevés, surmontés de hautes cheminées, en sont les traits les plus 
distinctifs et reconnaissables. 

Il reste environ 112 Malouinières à ce jour et certaines peuvent se visiter. 

 

 
 
 
 
 

 
  



 

ATTENTION, L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ 
 
 

PRIX NETS – SERVICE INCLUS 

 
 

 
LA COMPLÈTE 09.00 € 
ŒUF, JAMBON, EMMENTAL 
 
GALETTE SAUCISSE   09.30 € 
 
GALETTE SAUCISSE EMENTAL   10.50 € 

 
LA COMPLÈTE TOMATE 10.00 € 
ŒUF, JAMBON, EMMENTAL, TOMATES 
 
LA COMPLÈTE CHAMPIGNONS   10.00 € 
ŒUF, JAMBON, EMMENTAL, CHAMPIGNONS 
 
LA COMPLÈTE CHORIZO   10.00 € 
ŒUF, EMMENTAL, CHORIZO 

 
LA COMPLÈTE POITRINE 11.50 € 
ŒUF, EMMENTAL, POITRINE GRILLÉE 

 
LA COMPLÈTE ANDOUILLE 11.50€ 
ŒUF, EMMENTAL, ANDOUILLE AU LARD 
 
GALETTE CHÈVRE MIEL POITRINE 11.80 € 
 
  
 
 
 
 
 
 
          SUPPLÉMENTS : 
 
          PORTION DE FRITES / SALADE VERTE                                                                                                                           04.00 € 
 
          ŒUF / CHAMPIGNONS / EMMENTAL / TOMATES /CRÈME FRAÎCHE /POMMES                                                    2.50 € 
  
          ANDOUILLE / POITRINE FUMÉE / JAMBON SPECK / SAUCISSE                                                                                   4.00 € 

 

                   CÔTÉS CRÊPERIE 
 

Toutes nos galettes et crêpes sont faites maison à la demande 
 

                    GALETTES TRADITIONNELLES AU SARRAZIN  



 

TOUTE COMMANDE PASSÉE EST UN ACTE D’ENGAGEMENT ET SERA FACTURÉE 
 

PRIX NETS – SERVICE INCLUS 

 
 
 
 
 

 
LA FRUIT DE MER 13.90 € 
FRUITS DE MER DANS UNE CRÈME PERSILLÉE, SALADE VERTE 
 
LA CHAMPIGNONS CRÈME 13.90 € 
CHAMPIGNONS CUISINÉS À LA CRÈME, POITRINE GRILLÉE, ŒUF, EMMENTAL 
 
LA SAINT NECTAIRE  15.20 € 
GRATIN DE POMME DE TERRE, FROMAGE DE ST NECTAIRE, POITRINE GRILLÉE 
 
LA MOZZARELLA 15.20 € 
GALETTE AVEC SA MOZZARELLA DI BUFALA, PESTO, TOMATES MARINÉES AU BASILIC, JAMBON SPECK 

 
LA BOLOGNAISE 15.20 € 
VIANDE HACHÉE FAÇON BOLOGNAISE, COPEAUX DE PARMESAN, POMMES DE TERRE SAUTÉES,  
SALADE VERTE 
 
LA CAMEMBERT 15.20 € 
CAMEMBERT CHAUD, ANDOUILLE AU LARD, POMMES CUISINÉES FAÇON TATIN 
 
LA SAUMON FUMÉ  15.90 € 
SAUMON FUMÉ, FONDUE DE POIREAUX 

 
 

LA SUPER SAINT NECTAIRE 16.50 € 
GRATIN DE POMME DE TERRE, FROMAGE DE ST NECTAIRE, POITRINE GRILLÉE, ŒUF AU PLAT 

 
LA HADDOCK 17.50 € 
ÉMIETTÉ DE HADDOCK CUISINÉ DANS UNE CRÈME PERSILLÉE, SUR SON LIT DE POMME DE TERRE 
 

 
LA SAINT JACQUES 17.90 € 
NOIX DE ST JACQUES, FONDUE DE POIREAUX 
 
  
LA SAINT JACQUES FLAMBÉE 17.90 € 
NOIX DE ST JACQUES, FLAMBÉE AU COGNAC, CRÈME DE CIBOULETTE 

 
  

 
 
 
 

SUPPLÉMENTS : 
 
PORTION DE FRITES / SALADE VERTE                                                                                                                                  4.00 € 

 
ŒUF / CHAMPIGNONS / EMMENTAL / TOMATES / CRÈME FRAÎCHE /POMMES                                                        2.50 € 

 
ANDOUILLE / POITRINE FUMÉE / JAMBON SPECK / SAUCISSE                                                                                        4.00 € 

 

Toutes nos galettes et crêpes sont faites maison à la demande 

     
 

  GALETTES SPÉCIALES AU SARRAZIN  (Servi avec sa salade verte) 



 

TOUTE COMMANDE PASSÉE EST UN ACTE D’ENGAGEMENT ET SERA FACTURÉE 
 

PRIX NETS – SERVICE INCLUS 

 
LA SUCRE ou LA BEURRE   4.00 € 
 
LA BEURRE SUCRE 04.90 € 
 
LA CITRON MIEL 06.00 € 

 
 
LA CHOCOLAT MAISON  06.90 € 
 
 
LA POMME 07.20 € 
 
LA CONFITURE AU CHOIX (POSSIBILITÉ DE CRÊPE AU SARAZIN / KRAZ) 07.20 € 
FRAISE, FRAMBOISE, MYRTILLE, GROSEILLE 

 
LA CHOCOLAT COCO   7.20 € 
 
LA NUTELLA 07.50 € 
 
LA FRANGIPANE MAISON 07.50 € 
 
LA CARAMEL AU BEURRE SALÉ MAISON 07.50 € 
 
LA BANANE CHOCOLAT   7.90 € 

 
 

LA FLAMBÉE AU CHOIX 08.20 € 
RHUM, GRAND MARNIER, CALAVDOS, COGNAC 
 
LA FRANGIPANE AVEC SON CHOCOLAT MAISON ou SON CARAMEL MAISON 08.50 € 
 
 
 
 
  
 
 

 
 
 
 
  

 
 
SUPPLÉMENTS 
 
CRÈME VANILLÉE 01.80 € 
 
CARAMEL AU BEURRE SALÉ / CHOCOLAT / POMMES / BANANES / FRANGIPANE 03.20 € 
 
FLAMBAGE : (RHUM / GRAND MARNIER / CALVADOS / COGNAC) 04.50 € 
 
BOULE DE GLACE 03.50 € 

                            

 
 
 
 
 

 
 

Toutes nos galettes et crêpes sont faites maison à la demande  

     
        CRÊPES TRADITIONNELLES AU FROMENT  



 

TOUTE COMMANDE PASSÉE EST UN ACTE D’ENGAGEMENT ET SERA FACTURÉE 
 

PRIX NETS – SERVICE INCLUS 

 
 

LA LUPIN  08.50 € 
CRÈME DE MARRON, CRÈME VANILLÉE, AMANDES GRILLÉES 
                                                                                                                
LA SILLON 09.90 € 
GLACE NOUGAT, SAUCE CARAMEL AU BEURRE SALÉ, SPÉCULOOS PILÉS, CRÈME VANILLÉE 
 
LA CRÉOLE 09.90 € 
BANANE, CHOCOLAT CHAUD, SORBET COCO, CRÈME VANILLÉE, AMANDES GRILLÉES 
 

 
LA CONCHEE 09.90 € 
NUTELLA, PALETS BRETONS PILÉS, GLACE VANILLE, CRÈME VANILLÉE 
 
LA CEZEMBRE 09.90 € 
POMMES CARAMÉLISÉES, FLAMBÉES AU CALVADOS 

 
LA BELLE HÉLÉNA   9.90 € 
POIRE, CHOCOLAT CHAUD, GLACE VANILLE, CRÈME VANILLÉE, AMANDES GRILLÉES 
 
LA SALIDOU     9.90 € 
CRÊPE CARAMEL AU BEURRE SALÉ MAISON, GLACE VANILLE, CRÈME VANILLÉE 
 
LA FRAMBOISINE   9.90 € 
CRÊPE AVEC SES FRAMBOISES FRAÎCHES, COULIS DE FRUITS ROUGES, GLACE VANILLE, CRÈME VANILLÉE 

  
 
LA BON SECOURS 10.80 € 
POMMES CARAMÉLISÉES, CARAMEL AU BEURRE SALÉ, GLACE AU SABLÉ BRETON, CRÈME VANILLÉE, 

       AMANDES GRILLÉES 
 
 
 
L’EVENTAIL 10.80 € 
FRANGIPANE, FRAMBOISES, COULIS DE FRUITS ROUGES, SORBET FRAMBOISE, CRÈME VANILLÉE,  
AMANDES GRILLÉES 
 
 
 

 
 
SUPPLÉMENTS 
 
CRÈME VANILLÉE 01.80 € 
 
CARAMEL AU BEURRE SALÉ / CHOCOLAT / POMMES / BANANES / FRANGIPANE 03.20 € 
 
FLAMBAGE : (RHUM / GRAND MARNIER / CALVADOS / COGNAC) 04.50 € 
 
BOULE DE GLACE 03.50 € 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 
 

Toutes nos galettes et crêpes sont faites maison à la demande  

     
        CRÊPES  SPÉCIALES  AU FROMENT  



 

TOUTE COMMANDE PASSÉE EST UN ACTE D’ENGAGEMENT ET SERA FACTURÉE 
 

PRIX NETS – SERVICE INCLUS 

 

MENU BRETON   19.90 € 
 

  
 

GALETTES AU CHOIX  
 
 
 
 

LA SAINT NECTAIRE  
GRATIN DE POMME DE TERRE, FROMAGE DE ST NECTAIRE, POITRINE GRILLÉE, SALADE VERTE 

 
 

LA HADDOCK  
ÉMIETTÉ DE HADDOCK CUISINÉE DANS UNE CRÈME PERSILLÉE, SUR SON LIT DE POMME DE TERRE, SALADE VERTE 

 
GALETTE DU JOUR  

(SUIVANT SAISON) 
 

 
  
 

 
 

CRÊPES AU CHOIX 
  
 

LA CARAMEL  
CRÊPE CARAMEL AU BEURRE SALÉ MAISON, GLACE VANILLE, CRÈME VANILLÉE 

 
 

LA FRAMBOISINE  
CRÊPE AVEC SES FRAMBOISES FRAÎCHES, COULIS DE FRUITS ROUGES, GLACE VANILLE, CRÈME VANILLÉE 

 
   

 
 
 
  

 
 
  

MENU ENFANT 14.00 €  (-10 ANS) 
 
 
  
 

JAMBON FRITES, SAUCISSE FRITES, GALETTE JAMBON EMMENTAL OU MOULES MARINIÈRES, FRITES 
 

1 BOULE DE GLACE AU CHOIX OU UNE CRÊPE AU NUTELLA 
 

                    1 BOISSON AU CHOIX (BREIZH COLA / LIMONADE / DIABOLO / SIROP À L’EAU / JUS D’ORANGE) 
 
 
 
 

  



 

TOUTE COMMANDE PASSÉE EST UN ACTE D’ENGAGEMENT ET SERA FACTURÉE 
 

PRIX NETS – SERVICE INCLUS 

MENU MALOUINIERE 29.00 €   
 
 FORMULE MALOUINIERE : (ENTREE PLAT) OU (PLAT DESSERT) : 24.00 € 

      
 

ENTRÉES AU CHOIX 
 

 
 

CASSOLETTE DE FRUITS DE MER ET SES RILLETTES DE SAUMON CITRON  
 
 

GRAVLAX DE SAUMON, VINAIGRETTE À LA FRAMBOISE, MOUSSE D’AVOCAT  
 
 

6 HUÎTRES DE CANCALE NUMÉRO 3 OU ASSIETTE MIXTE BULOTS ET CREVETTES  
 
 

CARPACCIO DE BŒUF À L’HUILE DE BASILIC ET AU PARMESAN  
 
 
 
  

 
PLATS AU CHOIX 

 
 
 

BAVETTE A L’ÉCHALOTES  (VBF)  
SAUCE POIVRE, ROQUEFORT OU BÉARNAISE, FRITES, SALADE VERTE 

 
 

CABILLAUD AVEC SA SAUCE CHORIZO OU SON BEURRE BLANC FACON MALOUINIERE  
(GRATIN DE POMME DE TERRE ET POÊLÉE DE LEGUMES) 

 
CHOUCROUTE DE LA MER (SUPPLÉMENT DE 3€)  

 
GALETTE DU JOUR  

(VOIR ARDOISE) 
 
 
  
 
 

DESSERTS AU CHOIX 
 
  

DESSERT DU JOUR  
 
 

MOELLEUX AU CHOCOLAT, GLACE VANILLE  
 
 

KOUIGN AMANN, GLACE CARAMEL AU BEURRE SALÉ 
 

TARTE TATIN, GLACE VANILLE 
 

FAR BRETON AUX PRUNEAUX  
  



 

TOUTE COMMANDE PASSÉE EST UN ACTE D’ENGAGEMENT ET SERA FACTURÉE 
 

PRIX NETS – SERVICE INCLUS 

 

 
HUÎTRES DE CANCALE N°3 :     6 / 9 / 12                                                                   12.00 € / 17.00 € / 24.00 €           

 
TIMBALE DE BULOTS 10.90 € 
 
ASSIETTE DE CREVETTES ROSES 10.90 €            
 
ASSIETTE MIXTE BULOTS ET CREVETTES  12.50 € 
 
ASSIETTE DE LA MER 2 PERSONNES (HUITRES, BULOTS, CREVETTES, SAUMON FUME)  18.50 € 
 
ASSIETTE DE LA MER 4 PERSONNES (HUITRES, BULOTS, CREVETTES, SAUMON FUME) 35.00 € 
 
 
MOULES FRITES (Suivant Saison) 
 
MOULES MARINIÈRES, FRITES 16.90 € 
 
MOULES À LA CRÈME, FRITES 17.50 € 
 
MOULES AU ROQUEFORT ou CHORIZO, FRITES 18.00 € 

 
 

                                             NOS ENTRÉES 
 

 

ASSIETTE DE CHARCUTERIE   7.50 € 
 
SOUPE DE POISSONS, AVEC SA GARNITURE 11.50 € 

 
 
CASSOLETTE DE FRUITS DE MER ET SES RILLETTES DE SAUMON AU CITRON  12.90 € 
 
 
CARPACCIO DE BŒUF À L’HUILE DE BASILIC ET AU PARMESAN  12.90 € 
 
 
CAMEMBERT RÔTI AU FOUR, CARAMEL POIVRÉ, SALADE  12.40 € 

                                              
 

 
PLANCHES DE CHARCUTERIES :                                                             2 PERSONNES                                   4 PERSONNES 

                                                                                                                                   
          PLANCHES DE CHARCUTERIES        14.50 €                          29.00 € 

 
          PLANCHES DE FROMAGES      17.00 €      33.00 € 

 
          PLANCHES MIXTES DE CHARCUTERIES ET FROMAGES      18.00 €     36.00 € 

 
 
 
 
 
 

   

CÔTÉ BRASSERIE 
 

                                          NOS FRUITS DE MER 



 

TOUTE COMMANDE PASSÉE EST UN ACTE D’ENGAGEMENT ET SERA FACTURÉE 
 

PRIX NETS – SERVICE INCLUS 

 

                                            NOS POISSONS 
 

 
CABILLAUD AVEC SA SAUCE CHORIZO OU SON BEURRE BLANC FACON MALOUINIERE  19.90 € 
GRATIN DE POMME DE TERRE ET POÊLÉE DE LEGUMES 
 
 
FILET DE BAR SAUCE BEURRE BLANC FACON MALOUINIERE  20.90 € 
POMME DE TERRE GRENAILLES ET POÊLÉE DE LEGUMES 
 

 
NOIX DE ST JACQUES ET CREVETTES AU BEURRE BLANC FACON MALOUINIERE  26.50 € 
POMME DE TERRE GRENAILLES ET SA FONDUE DE POIREAUX 

 
 

CHOUCROUTE DE LA MER AU BEURRE BLANC FACON MALOUINIERE                                       25.00 € 
BAR, SAUMON, CABILLAUD, HADDOCK, CREVETTES, POMME DE TERRE ET CHOUX BLANC 
 

 
 
 

 
 
 

                                            NOS VIANDES 
 

 
 
PAVÉS D’ANDOUILLE AU LARD SAUCE MOUTARDE  17.50 € 
FRITES, SALADE VERTE 
 
STEAK TARTARE (VIANDE FRANÇAISE, 180GR)  18.50 €  
FRITES, SALADE VERTE 

 
BAVETTE A L’ÉCHALOTTES (VIANDE FRANÇAISE)  18.90 € 
SAUCE POIVRE, ROQUEFORT OU BÉARNAISE, FRITES, SALADE VERTE 
  
ENTRECÔTE (VIANDE FRANÇAISE, RACE CHAROLAISE - 250 gr.)  26.00 € 
SAUCE POIVRE, ROQUEFORT OU BÉARNAISE, FRITES, SALADE VERTE 
 
 
 
  
 
 



 

TOUTE COMMANDE PASSÉE EST UN ACTE D’ENGAGEMENT ET SERA FACTURÉE 
 

PRIX NETS – SERVICE INCLUS 

 
 
 

 
BEEF BURGER    18.50 € 
STEACK HACHÉ, POITRINE FUMÉE, TOMME DES MARETTES, SAUCE BURGER, FRITES, SALADE VERTE 
 
 
FISH BURGER    18.50 € 
FILET DE QUEUE DE CABILLAUD PANNE, SAUCE TARTARE, FROMAGE FONDU AU CHEDDAR, FRITES,  
SALADE VERTE 

 
 

SALADE MOZZARELLA    16.50 € 
MOZZAREELA, COPEAUX DE PARMESAN, CROUTONS, TOMATES, CORNICHONS, SALADE VERTE,  
AVEC SA SAUCE VINAIGRETTE A LA FRAMBOISE 
 
SALADE DE LA MER    17.50 € 
SAUMON, RILLETES DE SAUMON, CREVETTES, CROUTONS, TOMATES CERISES, SALADE VERTE,  
AVEC SA CREME CITRONNEE 
 
 
 

 
 

 
 
 

                                          DESSERTS - FROMAGES 
 
ASSIETTE DE FROMAGES 09.00 € 
 
MOELLEUX AU CHOCOLAT, GLACE VANILLE  08.50 € 
 
FAR BRETONS AUX PRUNEAUX, COULIS DE CARAMEL, GLACE VANILLE, CRÈME VANILLÉE      8.90 € 

 
 
KOUIGN AMANN, GLACE CARAMEL AU BEURRE SALÉ 08.90 € 
 
 
TARTE TATIN, GLACE VANILLE 08.90 € 
 
 
CAFÉ OU THÉ GOURMAND    9.50 € 
 
DESSERT DU JOUR  ( Voir ardoise) 08.90 € 
 
  
 

  

 
 
 
 
 

 
 
 

 
                                 NOS BURGERS ET NOS SALADES 



 

TOUTE COMMANDE PASSÉE EST UN ACTE D’ENGAGEMENT ET SERA FACTURÉE 
 

PRIX NETS – SERVICE INCLUS 

 
 

GLACE 1 BOULE : 3.90 €                    GLACE 2 BOULES : 5,90 €                         GLACE 3 BOULE : 7.50 €            

 
 
           VANILLE, CHOCOLAT, CARAMEL, SABLÉ BRETON, CAFÉ, RHUM RAISIN, NOUGAT, FRAISE, PRALINÉ NOISETTE, 
                                    MENTHE-CHOCOLAT, FRAMBOISE, MANGUE, PASSION, CASSIS, CITRON, COCO 
 
 
 

  

 
COUPES GLACÉES  

 
LA MALOUINE 09.90 € 
GLACE CARAMEL, GLACE PALET BRETON, SAUCE CARAMEL AU BEURRE SALÉ, CRÈME VANILLÉE,  
AMANDES GRILLÉES 
 
 
LA GOURMANDE  09.90 € 
GLACE PRALINÉ NOISETTE, GLACE NOUGAT, GLACE VANILLE, NUTELLA, CRÈME VANILLÉE, AMANDES GRILLÉES 
 
 
LA MONTÉLIMAR 09.90 € 
3 BOULES DE GLACE NOUGAT, FRAMBOISES FRUITS, COULIS DE FRUITS ROUGES, CRÈME VANILLÉE,  
AMANDES GRILLÉES 
 
 
BANANA SPLIT 09.90 € 
GLACE VANILLE, GLACE CHOCOLAT, GLACE FRAISE, BANANES, CHOCOLAT CHAUD, CRÈME VANILLÉE,  
AMANDES GRILLÉES 
 
 
LA BRASILIA 09.90 € 
GLACE RHUM RAISIN, GLACE CAFÉ, COULIS DE CAFÉ, CRÈME VANILLÉE, AMANDES GRILLÉES 
 
 
LA POIRE BELLE HÉLÈNE  09.90 € 
GLACE VANILLE, CHOCOLAT CHAUD, POIRE, CRÈME VANILLÉE, AMANDES GRILLÉES 
 
 
CARAMEL LIÉGEOIS 09.90 € 
GLACE CARAMEL, GLACE VANILLE, CARAMEL BEURRE SALÉ, CRÈME VANILLÉE, AMANDES GRILLÉES 
 
 
CHOCOLAT LIÉGEOIS 09.90 € 
GLACE VANILLE, GLACE CHOCOLAT, CHOCOLAT CHAUD, CRÈME VANILLÉE, AMANDES GRILLÉES 
 
 
CAFÉ LIÉGEOIS  09.90 € 
GLACE CAFÉ, GLACE VANILLE, COULIS DE CAFÉ, CRÈME VANILLÉE, AMANDES GRILLÉES 
  
FRAISE MELBA (Selon saison) 09.90 € 
GLACE VANILLE, FRAISES FRUITS, COULIS DE FRUITS ROUGES, CRÈME VANILLÉE, AMANDES GRILLÉES 
 
 
LA DAME BLANCHE 09.90 € 
GLACE VANILLE, CHOCOLAT CHAUD, CRÈME VANILLÉE, AMANDES GRILLÉES 
 
  


